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«La charcuterie de «chez Gouet».........9€/15€

(jambon ibérique, rillettes, rosette, beurre)

Pastillas de canard ... 9€/16€
et son bouillon de volaille
(Effiloché de canard, oignon rouge, ail, carotte)

Rillettes de sardines Maison ... 9€/14€
et son endive croquante

(Endive, sardines, oignon rouge, creme, mayonnaise, persil)
«Salade de chévre chaud ... 9€/15€

(Salade, toasts chevre, pomme, poitrine grillée, noix, ceuf)

«Bruschetta a I'espagnol........mmmee 8€/14€

(Pain, tomate, chorizo, mozza, emmental, origan, oignon, ail)

«Entrectte (race a viande) env.300G s 24€
Bavette ANGUS» d'ECOSSE s 17€
sLe burger du Donjon 16€

(Salade,tomate, steak charolais, emmental, oignons frits,
sauce donjon)

Tartare de beeuf charolais et ses condiments.....16€
(oignons, capres, cornichons, persil)

*Rognons de veau fumés au foin ... 17€
(Spécialité du Chef)

«Carré de porcelet* réti 17€
et son jus au thym

(*cuisson basse température)

s[Assiette du Donjon 2€
(rillettes, carré de porcelet, steak a cheval, gratins,camembert)
«COTE DE BGEUF 1,2KG 07€

(pour 2 personnes RACE A VIANDE)

Toutes nos viandes sont servies
avec des frites maison (Pdt de Neuillac)!!
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«Cabillaud en croute.........
(poireaux confits)

Brandade de morue artisanale

22€

(endive, rillettes de sardines, cabillaud poélé, fromage blanc)

'LAssiette « Atlantique »

" Nos fromages affinés de chez « Jacques »........7€ .

oCreme DIUIEe ovveeeeeereesseressens 7€
‘Moelleux au chocolat ... 7€
'FrOMAQe DIANC..vrrerrsmssrsrsersssmsmsssssesesens 5€
(coulis au choix : fruits rouges, exotique, café,
chocolat, caramel)

«Croustillant chocolat banane........owe.. 7€
(ganache chocolat blanc)

Tarte au citron vert 6€
(Café gourmand 7€

(café ou thé, tarte citron vert, moelleux au chocolat
fromage blanc au coulis de mangue)

»Cognac gourmand e 14€
Café+ en 2 cl (fin bois, bon bois, petite champagne,
borderies)

£t pourquoi pas un digestif gourmand.......... 12€
Café+ en 2 cl (3 digestifs)

Demandlez wos coupes qlacses

GARNITURES :
Frites Maison,
gratin dauphinois,
flan de légumes.

SAUCES AU CHOIX :

Bleu, poivre, écha-

lotes cuites
ou crues.

Supplément
sauce 0,50€
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| Entrect/plat

Brvschetta 3 l'cgpagnol
ov A¢siette de charcvterie

Tartare de boevf
ov Steak 3 cheval
ov Pactillag de canard

=

Fromagp blanc
ov Tarte citron vert

* petite entrée vniz(vomon‘l'
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Z Menu A 22€ %

Salade de chevre
ov

Rillettes de ¢ardine
N N '

Kognon; de veav fumés av foin'
ov
Brandade de morve ¢alade

Creme brilée

ov
Mocellevx av chocolat

*¥horg agsiette Atlantique ot Donjon et entrecste

29€

&omPocez vové—méme
votre menv

=
Entrée *
alat””
Desgert***

av choix 3 la carte

=\

* petite entrée \miz(vomen'l‘

*¥¥hore desserts alcoolicés

Z;a

Menu A 9€ '
réle ¢t Droélesse %
(12 ang maxi)
Boigson : Sirop 3 I'eav

Le chef lew prépare tovg
nog plats 3 la carte
en Por‘Honc aalap‘!‘éeg
Povr les inconditionnels dv ¢teak
ovdambon blana
novg avons ‘ca’ avssi |
Servi avec frites maison, ov log_vmog

Deggert :
2 bovles de 5_!305

"pour connaitre la présence d'allergéne dans nos différents plats, n'hésitez pas a demander a notre équipe"
« Nos produits sont frais, les ruptures et défaut d’approvisionnement arrivent, merci de votre compréhension »



